
音羽ノ森特製キャビア缶・雉のコンソメスープ 

 

伊勢海老のショーフロワ パースニップのムース パッションフルーツのアクセント 

 

鮑と白子のパイ包み 黒トリュフソース 

 

本日の鮮魚を天火焼きで 小蕪のロースト添え ウニのソース 

 

葉山牛の炭火焼 季節の地野菜添え ホースラディッシュのソース 

 

ローズヒップとハイビスカスのジュレ 練乳ソルベに柚子の香りをのせて 

 

“ノエル 2024” カラメルショコラムースとピスタチオのシュークリーム 

 

コーヒー 

 

小菓子 


